Procedura bezpieczenstwa pracy kuchni i wydawania positkow

Personel kuchenny i pracownicy administracji oraz obstugi sprzatajacej powinni ograniczy¢
kontakty z dzie¢mi oraz nauczycielami.

Odleglo$¢ miedzy stanowiskami pracy w kuchni przedszkolnej powinna wynosi¢ co
najmniej 1,5 m.

Jezeli zachowanie warunku, o ktorym mowa w ust. 2 jest niemozliwe, wéwczas pracodawca
zapewnia $rodki ochrony osobistej w postaci masek, przylbic, rekawic ochronnych,
fartuchow.

Szczegdlng uwage zwraca si¢ na utrzymanie wysokiej higieny stanowisk pracy, opakowan
produktéw, sprzetu kuchennego, naczyn stolowych oraz sztuccow.

. Positki wydawane sg z zachowaniem zasady ograniczenia liczby dzieci przebywajacych
jednoczesnie w przedszkolu oraz zasad ograniczenia mozliwosci ewentualnego
rozprzestrzeniania si¢ wirusa. W tym celu:

1) stosuje si¢ zmianowe wydawanie positkow,

2) dzieci spozywajg positki w swoich salach dydaktycznych

Osoba odpowiedzialna za podawanie dzieciom positkow zobowigzana jest do
przeprowadzenia uprzedniej dezynfekcji powierzchni, na ktorej spozywany jest positek, a
takze sprzegtow stuzacych dzieciom do jego spozycia.

. Po kazdym positku blaty, stoty 1 porgcze krzeset sa dezynfekowane przez personel
sprzatajacy.

. Wielorazowe naczynia i sztu¢ce nalezy my¢ w zmywarce z dodatkiem detergentu, w

temperaturze min. 60°C lub je wyparzac.



